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PACE)OV 790 LET

,,O nejlepsi svickovou*

Gastronomicka soutéz pro muze i Zzeny o nejlepsi svickovou

PROPOZICE

Datum a misto konani: dne 30. zari 2017 od 13,00 hodin

v Kulturnim domé v Pacejové nadrazi

Prijem vzorkd v€etné priloh na zdobeni porci-a popisu od 13,30 do
14,30 hodin na sale-v prostoru pod balkonem

Hodnoceni vzorkd odbornou porotou od 15,00 do 17,00 hodin
Viyhlaseni vysledkt a predani cen vitézm od 17,30 do 18,00 hodin

xxx

1/ Soutéze se mohou zucastnit muzi i-zeny bez rozdilu véku i bydlisté

2/ Soutézici je povinen predat vzorek s popisem svickové (nazev, z jakého masa a dalsi
Gdaje dle vlastniho uvazeni) v mnozstvi 1-2 litry v ohrevu schopné nadobé a uréeném
Case

3/ Vzorky prebira predseda pripravné komise, ktery je zaroven nejvyssSim hodnostarem
soutéZe a rozhoduje pripadné spory

4/ Po prevzeti vSech-vzork(l bude prijem uzavfen a k jednotlivym vzorklim budou a
prirazena Cisla tak, aby vzorky byly pro komisi a verejnost naprosto anonymni. Cisla
jednotlivych vzork(d a soutéZicich zna pouze predseda pripravné komise.

5/ Vzorky se predavaiji véetné priloh na zdobeni dle uvazeni soutéziciho.
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6/ Vzorky budou odbornou porotou ochutnavany s nazdobenou prfilohou dle uvazeni
soutéziciho. Priloha se nehodnoti.

7/ Kazdy soutézici na vyzvani komise pripravi na urceném. pracovisti (ohreje,
naserviruje a nazdobi) potfebné porce svého soutézniho pokrmu pro ‘posouzeni

odbornou porotou a obsluha odnese pod cislem porce odborné poroté k provedeni
ochutnavky.

8/ Odborné porota je slozena z.odbornikd, laické verejnosti a zastupce poradatele.

9/ Odborna porota ochutna predlozeny vzorek a do hodnoticiho listu.zapiSe hodnoceni
kazdého vzorku (pod Cislem) bodové hodnoceni vzorku od 1 do 10. Cim vyssi Cislo,
tim lepSi hodnoceni.

10/ Vitézny vzorek je ten, ktery ziska nejvyssi bodové ohodnoceni. V pfipadé rovnosti
bod{ vitézi ten vzorek, ktery dosahl lepsiho hodnoceni u kritéria v poradi 1 — 5.

V pripadé rovnosti bod{ i po uplatnéni kritérii rozhoduje hlasevani-odborné poroty.
11/ Kritéria hodnoceni — 1. chut’

. celkovy dojem

. konzistence omacky

. barva

. ndpaditost

o U A W N

. tuhost masa

7. viné
12/ Vyhlaseni vysledkt bude provedeno na zakladé protokolu podepsaného vSemi
¢leny odborné poroty. Vitézové na 1. — 3. misté obdrzi pamétni trofej a vécnou cenu.

V Pacejove 5. zari 2017

Mgr. Tomas Cihlar Miloslava Hldzkova
predseda kulturni komise predsedkyné pripravné komise

PO DOBU SOUTEZE BUDE MOZNOST OCHUTNAVKY
SOUTEZNICH VZORKU PRO VEREINOST




